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En podcast fra VGTV.
Bøtt land, bøtt land, bøtt land.
Så blir det kvinning.
Bøtt med bryt.
Å, jeg er ikke velkommen, skal du være kjærelytter.
Det er bare å ta på smekken og legge på plastduken,
for å unngå det verste svinnerige.
For nå har jeg, Martin Slepner, satt meg til borslag ved siden av meg,
som viser alle mål til jeg må se, Martin Ram.
Og ikke mindst han som drek alt med sugerøyere og Oleso.
Gjør dere klare for litt flire flire, for nå er det tid for enkelservering.
Flire flire.
Som er spesial med fem.
Han er fint.
Flire flire.
Ja, men så rier han på flire, da.
Nei, det er den fjære august, som er fjæren over for mange.
Hvor er dere akkurat nå?
Akkurat nå.
Ja.
Men nå blir vi... Nei, det vet jeg ikke.
Det vet du ikke.
Det vet jeg ikke.
Nei, jo, slår i hvert fall.
Men du, Olle.
Jeg gir brølløp.
Fann, er det tredje brølløp?
Ja.
Ja, det er veldig mye brølløp.
Det er helt sinnssykt.
Ja.
Så du kunne gifte deg hvilke som helst her i hele sommeren.
Du, Martin, Olle, hadde ikke kommet ut.
Nei, han hadde ikke kommet ut i å sette.
Hvem er skattet nå, da?
Det er faktisk... Nei, jeg skal ikke si det.
Jo, det er faktisk bare det.
Det er bare det brølløpet, hvor du måtte bli nedpredet.
Det er bare det.
Dette brølløpet her, hadde du prioritert for min del?
Det er så skikkelig å si.
Det vondt å se.
Men vi må være ærlig med hverandre.
Ja.
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Ja.
Det har jeg.
Nei, jeg har mulig hatt en uten ferietur på en av sommeren.
Det kommer an på mye drann som blir solt i Q2.
Men det kjenner jeg ganske stabilt, da.
Hva?
Drann.
Ja.
Blunk, blunk.
Det går veldig bra.
Det går veldig bra.
Pass i vinteren.
Nei, det så veldig bra ut.
Det er sånn at den kurve går nedover.
Nei.
Det er det ikke.
Ja, men det er bra.
Jeg har jo akkurat.
Hvis du kjøper den, de slutter ikke med det.
Nei, de vil ha meir.
Jeg har akkurat kommet tilbake til Oslo.
Jeg er i gang med oppstartende.
Det er en ny säsong av et nytt veget oppe bra.
Jeg kan ikke si hva det er ved The Secret.
Nei, jeg skal også møte event et program.
Det heter Takk for Alt.
Ja, det her begravelsesprogramet.
Det er Vegard og Snorre.
Ja, det er mitt, men de er med.
Ja.
Så pass på dem, Martin, hva du sier.
Det er tydelig at jeg skal kjøre DLS.
Det er meg og Vegard som har hatt det.
Men jeg har hatt dette prosjektet.
Jeg hadde jo noen begravelsesgreier for gjenstene i Torsakveld.
Ja, ja, ja.
Å, i podcasten.
Å, i podcasten.
Ja.
Det har fullt meg videre.
Og endelig skal vi lage et kjempe...
Bare sånn helt kjapp.
Hva er ideen?
Ideen er at man får oppleve sin egen begravelse før man er borte.
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Ja.
Skal de ligge i fista?
Det er fint som blir sagt, som er forsjent.
Men skal de ligge i fista?
Jeg ble åpen i fista, ja.
Ja.
Så det blir veldig rett.
Ja.
Det blir jo da selvfølgelig en fulde verdiesermoni,
med å ta snittet rettet på.
Ja.
Og bravel.
En gang så jobber jeg...
Jeg har jo jobbet i Torsakveld fra Nydarn som proddass for 12 år siden.
Å, nei.
Ja, under det.
Blant annet.
Og da måtte vi låne en fista.
Ja.
Fra Jølstad, begravelsesbror og sånt.
Jeg husker ikke helt hva det var.
Og da sa de, da er ingen som kan ligge i fista.
Nei.
Nei.
For hvis noen ligger i fista, så kan ikke vi selve den videre.
Fordi levende mennesker kan ikke ligge i fista.
Å, nei.
For ble det laget en fista.
Du har fått laget en fista.
Det blir laget der.
Ja.
Ja.
Så det gjør det seg.
Vi lå jo i den, så.
Ja, jeg vet det.
Så det var ikke du som fikk seg det?
Nei.
Nei, det var noe andre.
Jo, jeg fikk seg der, men jeg lå ikke i den.
Ja, vi brukte ikke den, for ingen kunne ligge i den.
Jeg var der på opptaket.
Den ble brukt.
Ja, den ble brukt.
Hvorfor setter du ikke fra det?
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Jeg sa, vi kan ikke gjøre det, og så gjorde vi det.
Hæ?
Vi skal ha et spark.
For å fikse den.
Nei, for å la det som ikke...
Jeg er ikke noe sånn...
Jeg er ikke noe sånn overtroisk på sånnet, så det er helt at jeg...
Sånn at jeg begynner å kunne faen, men...
Nå Mommo skal begraves og skasje måten rammalogen i fista.
Det skal han ikke.
Nei.
Og...
Nei, men ikke det.
Ikke Kristoffer Hivvueler, Solag Floppen eller?
Nei, helst ingen.
Jeg sa bare, han skal ligge opp i fista.
Kjør dem, fællesferien er over.
Det er noe fin vær.
Det er god stund til.
Og dette tar oss inn i sommerens siste spesiale episode.
Det er til matikken er...
Hatt, hatt, hatt.
Fire, fire, fire.
Det er grillen.
Hvis du griller, chiller.
Hvis du ser ut, er du ikke kukkende.
Jeg ser ut...
Har du hørt det, Fett?
Hvis du ser ut, er du ikke kukkende.
Ja.
Hvis du løfter på locket.
Så ser du på kjøttet før du nysgerer på om det ser bra ut.
Hvis du ser ut, er du ikke kukkende.
Nei.
Det er ferd hver minutt.
Hvis du ser ut, er du kukkende.
Takk. Det var hyggelig.
Det vi skal gjøre først nå...
Men da har du sånn...
Da har du sånn...
Temperaturmål, da.
Du kan gjøre det på temperaturmål.
Ja, ja, ja.
Stek inn i kjøttstøkket.
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Køkkasterprassen.
Så ser du hva temperaturer du har.
Ja.
Jeg tror ikke det er noe forklare.
Nei.
Nå sitter du her og er forklare i hvordan du bruker et...
Steket her og med.
Steket her og med.
Ja.
For å få kjernetøyret ut på filiendene.
Ja.
Vet du hva vi gjør?
Jeg har planlagt så vanlig.
En liten femkjappe.
Og da tenker jeg bare å si...
Fyr opp!
Fyr opp, du.
Da starter vi med nummer en.
Kul eller gasgrill?
Nei.
Så det beste er å se så fint med kulde.
Men gasgrill vil jeg anbefordre?
Eller blir jeg brukt selv?
Men det har ingen del.
Nei.
En du, Olle.
Du er lika kuld best, men har gas for det mest praktisk.
Ja.
Har du balkong?
Ja.
Hvordan er det oppi nydaren i Njuse?
Er det plattning?
Jeg har en terasøg en liten plattning.
Ej, ej, ej.
Hvordan er det grillen?
Nei, det er en helt vanlig...
Det er en helt vanlig...
Gasgrill.
...familie i gasgrill.
Ja.
Hvor mange liter på tanken?
10 liter.
Nei, jeg tror det er 8.
8 er denne stemme.
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Jeg forstår ikke når grillen er så jævla tøft.
Men jeg forstår ikke den greien.
Grillen er jo eksisteret i årevis.
Ja, men hva er det som skjer med folk nå?
Det er reklamer.
Fyr og flammer.
Det er rockemusikk.
Det er flammer.
Og så grillet.
Nei, de legger et kjøttstyrket der.
Men noe grønnsaker som er bakt i folie ved siden av.
Kjempegodt.
Hvorfor er det så tøft?
Det er tøft fordi...
Det er så flyrer og tyrer opp og står der i bar.
De så griller og barbukker glas og drit.
Ikke mye barit.
Hvorfor kan det ikke bare stå en dame der og grille noen forbannarkotoletter eller noe grillet
skriver?
Nei, det er...
Det er så tøft.
Det er jo...
Det er jo rett å se så stil med grillinget.
Det er jo noe digg med at det er ut der.
Ja.
Og det er sånne særlig oppvask.
Ja.
Hvorfor er det så rott?
Hvorfor er det så maskulin til fett?
Nei, det har jo ikke så...
Det har jo ikke så...
Det er jo helt bygjens, jo.
Massi massi ved kjøttstikk.
Ja, men...
Er det kjøtt for kule gutter?
Eh...
Det er bare også bare sånn...
Det er grillet sånn...
Jeg skjønner ikke hvor bra du har så mye mot det her.
Jeg bare gikk opp for meg at det er jo helt blodhærig å grille sånn som det er på.
Det er jo ikke blodhærig det hele tatt.
Ja, men grill vanlig da.
Jeg skjønner det.
Ja, da skal det grilles jævlig mye kjøtt.
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Hva er så fett?
Det var grillet.
Men jeg skjønner ikke.
Jeg skjønner ikke det.
Realitet.
Men ingen av oss prater om at det er vanlig å grill.
Jeg sier til folk i den podcast!
Og vi tar nummer 2.
Hvorfor skal menn styre meg?
Og synes det er fett med masse kjøttstikk.
Mange damer griller også.
Men det er så mange menn som står med sånn svær kjøttstøkker bare i faen et om og hok.
Spørsmål nummer 2.
Spis ut det, eller spis inn det?
Inne.
Inne, ja.
Alt det inne, synes jeg.
Ja.
Gjerne med åpen dør, men inne på bord.
Inne på bord.
Utebord er ofte litt sånn.
Utebord er ofte vaglette.
De har sånn serviet under der.
Ja.
Pint og vaglete.
Det synes jeg er kult.
Men hvis det er et ordentlig uteservering så kanskje.
Men inne, bedre temperert, jeg liker ikke å spise i varmen.
For eksempel, det er reno at man sitter ute fordi det er vant.
Ja.
Sitt ikke ute i kullet.
Ja.
Så det er jo da den varmere vær.
Man sitter ute og jeg synes det er deilig å ikke være bonvarm også.
Og så man ser floget ute.
Mye floger sikkert.
Ja.
Nei, vi sier ute.
Nei, nei.
Vi går videre.
Nei, det var ikke noe...
Mårten var artig på det.
Men du får utdagespise ute.
Nei, jeg får utdagespise ute.
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Men selvfølgelig, hvis jeg hadde hatt en sånn av villag på krasningkald.
Hvor du kan flytte hele veggen.
Sånn som du kan nå på småten.
Ja.
Så selvfølgelig.
Om du er inne eller ute.
Så det er ikke så...
Hos mårten er ute inne.
Ja, det er det.
Man må ikke høre.
En som synes det er helt gøy.
Ok, å gå og dra i viking.
Det må brille pel i.
Da er det deilig.
Man bruker i langt noen bajer enn andre.
Og sitte og druse inn.
Ja, det er gøy.
Nommet tre.
Grilldress eller dress to impress.
Lika dere kløker komfortabelt eller pyntedokker?
Nei, jeg er komfortabelt.
Jeg er veldig mer grilldress enn two impress i hvert fall.
Ja.
Det er lenge mellom sløyfa.
Ja, det er det.
Ja.
Jeg tror faktisk med håndbjørt.
Jeg er aldri impress.
Nå er jeg mer klæs til.
Du har aldri klart å dress to impress.
Nei, jeg har gjort noe nærlig for seg.
Nei, jeg har nok aldri gjort det.
Mårten, har du kosebokse heime?
Ja, det blir en røyke grassig grilldress.
Nei.
Det er fett.
Den er fett, men har du grå yoggebokse?
Jeg tror det var kul å si dress to impress og sånne måten du sa det på.
Nei.
Nei.
Men jeg prøver ikke å være kult slikt.
Røyke grassig dress.
Jeg kan da, ja.
Ja.
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Jeg tror ikke...
Hva kan du svare?
Har du kosebokse heime?
Ja.
Hvordan farg er det?
Mye grått.
Mye grått, ja.
Sommer, da blir det svarts.
Ja.
Grått og svart er det også.
Har du kosekort?
Jeg har en god kosebokse.
Det er en Nike med denne sippen på siden.
Og så har jeg en astres for kosebokse.
BBQ?
Eller BBC?
Likker du ikke å spise namen om?
Eller nytt underholdning?
Nå kan jeg ikke holde på sånn, Martin.
Jeg vet at du søker mye på porno på nettet.
Hva får du hvis du får opp BBC, da?
Nei, det vet jeg ikke å si herringen.
BBC, bitiske...
Ja, men jeg vet at du med det flere på løyelur som du hadde nå.
Nei.
Jeg vet at du prøvde å skabe etter.
Nei, det gjorde du.
Nei.
Hva får jeg å se?
Kvalitetsserier eller spise?
Ja, si det, i stedet.
BBQ eller BBC?
Spise, hvis jeg skulle valgte det.
Men det er jo ikke noe...
Det er jo ikke dilemmar. Det er jo ikke nærhet av hverandre.
Nei.
Enten du velger noe, eller så er det et dilemmar.
Likker du nye, eller liker du serie?
Likker du å spise, eller liker du gå tur?
Nei, dette er jo ikke motsattning av det hele tatt.
Nei, men...
Likker du å jogge fort?
Eller liker du serieskaps...
Eller kviss?
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Ja, det var en ny variant på ditt eksempel.
Men det...
Det høres jo bare dumt.
Men spørsmålet er, liker du å designe kvelden opp om at dere skal spise kosdokker?
Eller skal dere se noe koselig?
Fortferdige med med dag, og se noe koselig?
Eller spise koselig, og ikke se noe?
Nei, det er ganske 50-50, da.
Ja.
Spise foran TV.
Det er samlingspunktet for oss familien.
Samme her.
Vi har et par serier som vi ser på.
Og med barna også.
Så det er alle med på det.
Noen ganske sitter rundt bort og spiser selvfølgelig.
Men det er ikke sånn at vi skal ha et måltid rundt bort.
Vi har ikke lagt det på den.
Men det er hyggelig å sitte der noen ganger.
Men hver dag, litt kveldsmatt der.
Se på en serie som alle kan...
Middag eller kveldsmatt?
Kanleja.
Middag på kvelden, eller mat?
Blanning.
Noen ganske er i middag, noen ganske er i kveldsmatt.
� pega næste jobb det.
Næste!
Næste, siste.
Nogen fem.
Jeg håper at de har noen som er utholdnsberedelig i marten.
Nogle ganger kommer ut da.
At folk kan...
Hvor skjedde men på kontrollet her?
Sommespisiallet, ja.
Det er greit å ha.
Men det er ikke sånn du skal være...
Det er ikke morthen i rameden av kaklalauuuu.
Det er ikke sånn det får holde pratning om noe å komme.
Og det gjør noe.
Du får komme med noe som enten du rere om dinake.
Så du har programleder, føler jeg at vi har ikke noe å komme med underholdningsvenser.
Så må du ha forberedt noe.
Det er din jobb, og ikke minst preveleger som programleder, å styre det.
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Femte assistespørsmål.
Jeg synes bare, det er frisk da det går å være så streng med programleder.
Etter den, etter det, vi nettopp har gjennom med det.
Fett opplegg.
Jeg har programlet på måt på handelig, og det er en helt annen struktur.
Nå med fem, store melona eller flotthekk?
Nei.
Lika dere vannmelon på sommeren, eller?
Det mener jeg, så du satt som et frågtekken, og jeg sa,
her blir vi si at du ikke kan tenke på.
Eller det er viktig å ha en fin hage med veldig stelthekk og skjermainsyen.
Hvis det er tekk?
Ja, det er det du vil ha.
Skjermainsyen til fra Nabua, og skurlystene.
Ja, det jeg synes er ikke kan være Ole etter.
Ja, men du, Ole.
Lika, du vannmelon.
Jeg gikk i forhold med det.
Lika, du vannmelon.
Ja, jeg gikk i vannmelon.
Jeg liker vannmelon bak en veldfri stelthekk.
Kek!
En kiskervelig kiskervelig kiskervelig.
Melon-blanding i skepport.
I någis var dette kvistet nesten tre ganger.
Badboxt, badboxt, badboxt.
Petteres brævhøss.
Å, skal du platt opp?
Du har vant til å få pass.
Vi fikk det til skjøt, fikk det til skjøt, fikk det til skjøt.
Kjøk, kjøk, kjøk.
Fikk det til skjøt, kjøk, kjøk, kjøk.
og få tegnet opp den perfekte løsningen for dit hjem.
Elfa smart oppevaring siden 1948.
Er dere avhengig og kjøtt for at det skal være middag på grillen?
Jeg er desværre litt avhengig av at det skal være en av noen form for protein der.
Og ikke bønner.
Nei, for eksempel tofu.
Det er ikke godt nok.
Det er fisk, fint.
Det kan være vegetarisk statning.
Vegyperi, for eksempel.
Men er det for at du da vet at det er myt protein i det?
Nei, fordi det gjør noe med mårtider.

https://podtranscript.com


[Transcript] Enkel Servering / Sommerkjøh´r - Fyr opp (grillen)

Machine-generated and may
contain inaccuracies. 12/20 Podtranscript.com

Kan du gå på karnivårdiet?
Ja, det er det.
Det er helt greit å spise kjøtt.
Det er tullematt at jeg reiser litt for mye.
Og så kan jeg tullematt at han spiser for mye kjøtt.
For det er nesten like miljøuvendige begge deler.
Ja, næsen som har flytt.
Men det er en mengden du spiser.
Det er ikke så farlig om du får renseplaneten,
for du skal dø av tarmkreft.
Det er 50 uansett med den kjøttemengdenen.
Du, Morten, trenger du å ha grill.
Grill? Er det grillingen?
Det er tematikken.
Det er skjeldende grill og alt.
Du er jo i Tønnsbergavotell hos Heidi og Sviggepappa, for eksempel.
Det kan være fisk.
Du må ha noe av et drept dyr på grill, må du ha.
Jeg har aldri grillet uten å ha noe fra havet eller marka
som har rørt på seg før legges fint ned på grisbydet.
Det var mye hakertikk mot meg.
Så landet vi veldig likt.
På samme plass.
Morten har vært full av kritikk i dag.
Ja, vært full av kritikk.
Du har vært det i dag.
Nå var jeg mot Ole en gang, og så drar du.
Nei, du var mot meg først, og så mot Ole.
Nå er det valg Ole her.
Du tar egentlig samme valg.
Det er forskjellig på fisk.
Jeg tenkte på miljøet, så jeg fisk og kjøtt.
Hvis ikke det er opp til dette.
Kan du ikke synes som grillet kan innfor?
Ja, morsomt sagt.
Jeg kan gjerne sleng enn sånn hjertesalt.
Hjertesalt på grillen.
Det er godt det da.
Det er helt stikt.
Blomkold kan du grille.
Det jeg tenkte vi skulle nå, er å ringe en kongekokk.
Første ønske mitt var Åring Hellström.
Dernast har jeg fått numre til surprise.
Skal vi ringe surprise?
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Hallo.
Det her er Martin Slepnes fra Enkelservering.
Jeg sitter her med Morten Ramoleso.
Hei.
Jeg har ringt Chris fra Erik og Chris.
Og Atle Pettersen.
De har en titokonto med 50.000,
der de bare fyrer opp grillen som heter Vi Griller.
Ja, det stemmer.
Halla.
Jeg har gått over til Nabon her også.
Vi har Atle Pettersen på linea.
Har du det?
Det er kjempeartig.
Vi har pratet om grillen og sånt.
Og da er det egentlig det vi lurer på.
Har du ikke noen grilltips til oss?
Ja, grilltips og sånt.
Hvordan blir god til grilling?
Eller hva som skal grilles?
Det vi har pratet om her,
Hvis du har lykket, har vi pratet om kukken.
Ja, det er fint.
Men da tenker dere egentlig at det skal lang tid stekke noe greier.
Da er det det som gjelder.
Ja, vi har egentlig tenkt.
Vi sitter her og hører på.
Jeg skjønner det, Morten.
Hvordan går det?
Det er en bra festival.
Alt er nydelig.
Hvordan er borten i säsongen hvert?
Den er det vi starter og starter igjen.
Det er det vi tar ved stafettpinnen.
Når dere synger det siste ølbrille på,
så tar vi og kjører backhand-loop.
Det høres nydelig ut.
Nei, jeg tenker at det vi driver med,
er at vi digger jo mer i stedet for det vi kaller for støgggrilling.
Hvor hele slikta kommer å slenge på noe svin i siste liten.
Så digger vi at man planlegger litt.
Og kanskje har lagt på enten kvelden før eller morgenen,
og så ligger det på lavtemperatur over lang tid.
Det er stedet.
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Og doggers tykk tok jeg at doggers står på noe tre på natta
for å få bark på jævlen her sett.
Ja, det er helt fin.
Jeg ble jo mer slitset av nyføte unger.
Da skulle jeg få stå på natta,
og fyre opp på glaset og sånn.
Det er nettopp det du slipper inn av vei.
Ja, det er det.
Du kan få stå med å unge på venstre,
og så glaset og fyre opp på andre.
Forhåpentligvis, så klarer du da å delegere
at du kan stå på grillen,
og så kan unger og sånn være kanskje et anstem
mens du håller på med det.
Nå er jeg på mer annet.
Grillingen er greit,
og vi tipser det veldig overleit.
Men det er veldig mannstominert grillemiljø.
Hvorfor må dere få noen damer inn der?
Det er sånn her,
at hun vi tar mest inspirasjoner i Norge.
Det er faktisk en dame som er en av de leste i Norge.
Angela heter hun.
Exakt.
Nå er du på annet natta,
og det er dere i konkurranse.
Har dere vært med i konkurranse?
Nei, ikke enda.
Er det god å være med i et NM, for eksempel?
Ja.
Hva er det?
Vi kommer til å parkere alle.
Det her liker det.
Når er det NM?
Sa vi netto demo.
Når er det NM?
Det prøver jeg å være august, ikke?
Ja, men jeg skal gugle.
Men det er sånn at dere har fått litt konkurranse
fra meg og Martin og Oles.
Hva er derelaget?
Jeg tror vi syrer det.
Det blir en støgggleis.
Og det står opp om natta.
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Det står opp fire nette før, tenker jeg.
Kommer du til å ha på jakka?
Jeg tror jeg skal ha på bobleakke,
og vi har bestilt hvit jakke,
så kan jeg ta på den kanskje.
Jeg skal røyke kjøttet i en jakka,
så jeg ikke tenker på den.
Olle, du hadde spørsmålet.
Spørsmålet var til Chris,
for du snakket om at du fikk delegert
og oppgavene rundt barna.
Er det faktisk sånn at
de må honta barna,
for jeg død.
Nå var pappa oppe med brisketten
hele natten.
Nå må du...
Det hadde ikke gått hjemme
på hjemmet hos meg.
Så her gjelder det å
jobbe mens andre sover,
eller andre er borte,
og så må du ta i mer enn nå helt sjukt.
Det er heldigst for lov til å grille,
for Olle prøver bare å åpne
den sånn her hickory smoked beef jerky
i pakkenet, så blir det noen slipper på
at han er idun og må ta våt,
så det er litt andre regler.
Han er Olle, så fan av beef jerky,
og jeg vil ikke tro det.
Han tyger og tyger hickory smoked.
Olle, vi lager beef jerky selv.
Jeg har gjort det faktisk,
men ikke på grill.
Hva er det å bare ta med Stian,
blitt på hann der Einhåndsmenger,
og gå på viskekurs og lage brisket,
så holde på med gutterklubben.
Nå tror jeg at vi skal ta oss en tur,
og få smak på beef jerky.
De er velkommen ut.
Vi ses 21. august,
det tenker jeg.
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Er det da det er en?
21. august, det er 21. august.
Har vi leder der?
Vi kommer altså å bekrefte så pass at
hvis dere skal stille i barbecueen,
så stiller vi.
Et spørsmål for urunne av her nå.
Hva er årsaken til doggers fascinasjon
for grillen?
Godt spørsmål.
Det er både mitt livskris,
og det som er her.
Så er det jo greit å få en hobby.
Det er en grunn å spise kjøtt.
Det er en unnskyldning for ledning
til å ha kompis tid
rundt grillen,
og donken er på litt kjøtt sammen.
Ja, det er en hobby,
og jeg har hatt det grønne rundt sånn.
For den aller beste unnskyldningen er å komme dit,
at man kan si det er jobb.
Det tronker jo alt på en måte.
Det er en sørias,
men jeg må gå ut på jobb.
Det er veldig god unnskyldning å ha.
Det er som en mye smartere hobby, en golf.
Hei, vi er artister med en jobb.
Det er å grille.
Det er helt riktig.
Det er så mye køller i skreven,
så jeg måtte...
Den er tidkrevende.
Det er en endelig golflig grilling.
Ja, der er det.
Takk for at dere tok dere ti
til å prate med oss.
Kommer det en offisiel
challenge fra deres hål
når det bare blir tyne?
Det må vi ta stilling.
Vi kjekker datoen.
Se om det passer vole.
Men det er korte svagere, nei.
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Ja, det er bra.
Ha det bra.
Ha det bra.
Det var jo...
Kanskje det blir døl, kanskje ikke.
Vi har fått noen spørsmål fra våre lytter.
Vi starter med Sivert Mo.
Hva er favoritt rett om sommeren?
Hva liker dere å spise om sommeren?
Nå kan vi være vekslig grillen.
Jeg kan helt seriøst i varmen på ferie.
Ja.
Det er skjelden jeg ikke forlyser på en pizza-bit.
Ja.
Jeg vet ikke hva det er,
men det er bare noe med den i varmen.
Hvis det er litt sånn, vet ikke om man sulten eller ikke.
Så man glemmer litt å spise, kanskje.
Ja.
Men en pizza-bit,
det er alltid
alright.
En du jule.
Det var svaret mitt.
Jeg er jo veldig glad i grillet
og salater, kanskje.
Ja.
Pasta-salat.
Ja, det er jo det.
Så blir det salat, ja.
Namm, namm, namm.
Hvis det er helt litt, ja.
Næste spørsmål er fra Kristoffer Fortbepp.
Hans...
Det er litt vanskelig å
kommunisere til dere,
men uttar følgende Søys korrekt.
Ja.
Og Søysen er den som skriver som et dobbelt ved.
O, R, C, E, S, T, E,
R, S, H, I, R, E.
Vårdkjester.
Flink.
Det er bare hvite, så vet du det.
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Ja, det er bra. Det er ikke så alle som vet det.
Hvis vi ikke vet det, er det så flaut det da?
Nei, men da er du ikke flink på det i hvert fall.
Eller har du ikke hørt om det?
Vårdkjester.
Vårdkjester.
Men det er jo en køddene Søysen.
Det er jo en køddene Søyser kunde.
Det er jo litt søyster.
Den flasker man.
Enten så vet du at det heter Vårdkjester.
Eller så er det...
Men du visste det, Morten.
Men det er ikke sånn sykt.
Jeg vet ikke helt.
Jeg pleier bare å kaste det.
Og så bare er det godt nok.
Så jeg merker jeg ikke streng når folk sier det.
Nei, du spiser ikke høyere.
Jeg får noen drop av en sånn Vårdkjester Søys.
Ja, det er sikkert sikkert.
Hva er kjester?
Hva er de spørsmålet?
Du har flere.
Ja, det var bare en.
Det faller jo veldig naturlig for dere.
Men for mange er det vanskelig.
Det er ikke noe flaut det kunne, eller det han ville.
Jeg synes ikke det er flaut det hele.
Nei, blåsen folk ikke kan uttale ting.
Jeg skjønner at jeg ikke har hørt det før bare.
Det jeg vil si noe.
Jeg sa jo...
Vongolepasta.
Vongole.
Vongole.
Vongole, sa jeg.
Vongolepasta.
Lenge.
Nei, olielo for det.
Ikke noe gøy.
Vi kommer til VJSN.
Tusen hjertelig takk for at du har hørt på gjennom sommeren.
Neste uka er sommerferien våres over
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og viter bakke i studiet med høyaktuelle
og nyhjøtsorienterte knaldsaker.
Tip og det blir en
revisitt med gutt og klubben grei.
Kanskje?
Nei, det blir jo det.
Vi skal gå gjennom sommeren våre så hvem som hadde mest gutt og klubben grei.
Ja, da er jeg med.
Og vi skal
rate alle talene
i markningsbrødløp fra Ternikas 1-6.
Ja, det kan vi gjøre.
1-10 da, så blir det litt mer...
Så blir det litt mer enn deresert.
Takk for at du har hørt på gjennom sommeren.
Om bare tre uker så kommer vi til fredagsdag
og om bare tre uker og en dag så kommer vi til bode.
Da er det bare å komme noe inn på internett
og kjøpe biletta. Link er i vår bio på Instagram.
Takk, olie, for at du var her.
Takk, Morten, for at du var her.
Takk, Jørgen, for at du har produsert.
Vi selger ut i Bergen, og alle bøyter å åne deg.
Jeg må skålge av deg. Og i bode der du kommer for,
der er det ikke solgt noe inn i.
Jeg har kommet fra Ørnes. Hadde det vært på Ørnes,
det hadde vært utsolt for tre år siden.
Tre år siden? Ja, der har du ett kulturhus.
Det er plasset 70, og det boer ikke flere der.
Vi hadde utsolt de 70-valgetet.
Tusen takk for at du har hørt på.
Vi høres igjen.
Ja, snart det er en tusen ærtelig takk. Vi ses om vi høres i noe.
Tips til alle som skal.
Nå skal jeg i mange brødløper.
Det er jo de gjerne mange som skal her ute.
Jeg fant ut litt for sent, men det siste brødløper var jeg fjord.
Da var det et bo som satt og trilt et herring på alle tarninger.
Nei.
Så jeg bare sa, jeg kan synes du tre er fyr.
Tre er mye bedre.
Ja, fem er jo helt jævla.
Det ble så mye mye gøyere for det jeg borde der.
De satt og trilt et herring på alle tarninger.
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De boksta har vi tatt til å ha et herring,
men vi gjer til talen fortløpende.
Jesus, hvor dumme litt tror du vi har?
Det ble jo, det er ikke et herring som har, men det er jo krav.
Men det må være tips til alle som skal inn i brødløptfestet og alt sammen.
Det var Ukas Buffet fra Enkelservering Hovmester for dagens episode.
Det var meg, Jørgen Vigdal.
Ta kontakt med oss på Instagram om det skulle være noe.
Der heter vi Enkelservering.
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