[Transcript] Kwadrans na angielski / KNA: Lekcja 256 (grillowanie)

To jest kwadraz na angielski, lekcja 256.

Co prawda, Majowka juz za nami w 2023 roku, ale to nie oznacza, ze sezon grillowy juz sie
zakonczyt.

Wrecz przeciwnie, dla niektorych pewnie sie jeszcze nawet nie zaczat.

W mysl naszych letnich odcinkéw postanowitem napisa¢ odcinek wtasnie o grillowaniu.
Dowiesz sie z niego, jaka jest réznica miedzy barbecue oraz grill.

Oraz mase czasownikow zwigzanych z grillowaniem.

A w materiale bonusowym czekaja stowka zwigzane z jedzeniem, ktére mozemy wrzuci¢ na grilla.
Oraz smaki opisujace potrawe z grilla.

Let's begin!

Zaczniemy sobie od tego rozréznienia, wiec wyraz grillowanie

bedzie przektadane jako barbecue.

Barbecue.

Chociaz nie jest to do konca chyba prawda, gdyz okazuje sie po badaniach.

I to pewnie wiecie, mistrzowie sztuki kulinarnych zwrdca na to uwage.

Taki przecietny kowalski z grillem, nie.

Czyli tacy my.

Barbecue jest kilka sposobéw zapisu tego wyrazu, ale ogolnie chodzi o to, ze jest to element dtugiego
gotowania.

Czyli na niskiej temperaturze, dtugi czas, jest tam element wedzenia z tym

i gotujemy duze kawalki czy sztuki miesa.

To jest wtasnie tak naprawde barbecue.

OK. Z drzeberka z barbecue.

Bardziej tak.

Natomiast jest tez wyraz po angielsku po prostu grilling.

Grilling.

Taki grillowanie.

No i to jest chyba nasze wtasnie grillowanie, czyli wrzucamy cos$ na duzy ogien,

rachu, ciachu, to sie zapiecze albo spali i gotowaki ubaska.

No wtasnie, spali to jest to.

Tak, ze wysoka temperatura szybko.

No i to wiasnie jest grilling.

Grilling.

A tamto to jest barbecue.

Barbecue.

Tak, spojrzcie w notatkach na ile sposobéw mozna zapisa¢ barbecue, bo to jest az zaskakujace.
Bardzo duzo.

No wtasnie, a skoro juz o tym barbecue, to dodajmy sobie takie stdéwko jak wedzenie, czyli smoking.
Smoking.

Tak, jezeli cos jest wedzonego, to to jest smoked.

Czyli odymione.

No i wykorzystuje sie do tego zrebki drzewne, czyli wood chips.

Wood chips, ale piekne.

Chips drewniane.
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Mozecie tez normalnie na grillach ich uzy¢, dodadza aromatu waszym potrawom.
Zrobimy to sobie tak chronologicznie.

Najpierw trzeba przygotowac to nasze mieso, czy warzywa i tutaj jest fajny czasownik prep.
Prep.

Prep to jest skrot od prepare i oznacza po prostu cos przygotowac, czyli mozemy prep the meat.
Prep the meat.

Albo prep the veggies.

Prep the veggies.

Nie zapomnijcie, ze grilluje tez chleb.

Tez trzeba zrobi¢ prep minimalny.

Doktadnie.

[ mozemy je pokroic.

Oczywiscie znamy wyraz cut, ale wprowadZmy sobie tez wyraz chop up the veggies.
Chop up the veggies.

Czyli pocia¢ warzywa.

Na cos, z ta chcecie.

Chop up.

Mozemy tez oczywiscie pod grilla marynowac rzeczy, czyli marinade.

Marinate.

Zgadza sie, a marinata to bedzie marinade.

Marinate, prawie jak marmolada.

Tak, tam jest dy, a tutaj ty w wymowie.

Takze marinade the veggies.

Marinate the veggies.

Ale nie zawsze musi to by¢ marinata, a czasami wystarczy doprawié.

Jest taki fajny wyraz, w angielsku sie nazywa dry rub.

Dry rub, cos suchego.

To jest jakby sucha wcierka.

Tak, bysSmy to chyba ttumaczyli, rub to jest cos wciera¢, albo nacierac.

To by sugerowato bardziej marinate, Ze cos nacierasz marinatem,

a to tak jakby posypujesz po polsku.

Marinata wydaje mi sie...

Musi by¢ mokra.

Tak.

Musi miec jaki$ element wiesz, oleju, czy nie wiem, maslanki, czy czegos$ tam.

A wtasnie dry to nie, to bedzie po prostu mieszanka, ziot i przypraw.

Dry rub.

Dry rub.

I bedzie to tez dzialato jako czasownik, czyli mozemy powiedzie¢ dry rub the veggies.
Dry rub the veggies.

No, natrze¢ te warzywa mieszanka.

Kiedy juz mamy nasz food prep, za nami do to czas uderzy¢ na grilla.

Taki maly przenosny grill, to bedzie portable barbecue.

Portable barbecue.
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A jezeli macie juz swoj ogrodek, to moze macie built-in barbecue.
Built-in barbecue, to taki kamienny, albo taki segty.

No i czas go rozpalic.

Fire up the grill.

Fire up the grill.

Barbecue tez bedzie wyrazem, ktdry oznacza tak ogdlnie caly event.
Wiesz, przyjaciele, przyjecie, to bedzie let's have a barbecue.

Ten event taki caly.

Tak, tak.

Natomiast wyraz grill, no juz dotyczy tego urzadzenia, to rzeczywiscie to juz bedzie grill.
To juz przygotowujemy.

Chodzi mi o sprzet, ktérego uzywamy do gotowania.

To bedzie grill.

Wiec mamy fire up the grill.

I tutaj korzystamy z jakiejs$ rozpalki, jezeli uzywacie wegla.
Rozpatka, to beda ciekawe wyrazy.

To bedzie kindling.

Kindling?

Tak, czyli wyraz kindle, ktory moze znacie jako nazwe czytnika.

No wtasnie, to oznacza cos$ rozpalic.

A drugi wyraz, ktdry oznacza rozpalke, to tinder.

What tinder?

Jak ta aplikacja?

Doktadnie tak.

Takze tinder, to tez bedzie rozpatka.

Tinder jest mniejsza od kindling, gdybysmy chcieli by¢ doktadnie.
Ale obydwa oznacza cos rozpatke, podpatke, cos, co utatwia wzniecenie ognia.
Wtedy, ze Amerykanie maja kulture grillowania, bo jest duzo wyrazéw.
Jest, to prawda.

No i my w Polsce tez lubimy uzywac podpatki w ptynie.

Czyli lighter fluid.

Lighter fluid.

Jak ptyn do zapalniczki.

Lighter fluid.

Lighter fluid.

No i istota wszystkiego, charcoal.

Charcoal.

Czyli wegiel drzewny.

Charcoal.

Charcoal.

W dzisiejszych czasach jednak, czesto mozemy tez sie spotkac z grillami na gaz,
czyli wystarczy wiaczyé gaz.

Jak to powiesz po angielsku?

Turn on?
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Tak jest.
Turn on the gas.
Turn on the gas.

No i wtedy takie grille potrzebuja tez butli z gazem, wiec potrzebuja gas tank.

Gas tank.

Grille rozpalone?

Mhm.

Zostaje kwestia, no jeszcze obstugi takiej mate;j.

Tak, powiemy sobie tutaj.

Keep the flames low.

Keep the flames low.

Co to moze oznaczac?

Zeby nie przyniesé spali¢ przypadkiem, czyli musimy mie¢ taki maly ogien.
A w zasadzie to chyba powinien by¢ zar.

Zalezy od techniki chyba.

Ok, dobra, ja sie nie wypowiem, bo ja jestem lajkiem grillowym.
My tez nie wydaje sie, ze zar dobrze dziata.

Wiec no ale jak mamy gazowy grill, no to...

To nie bedzie zaru.

Wtasnie.

Ale keep the flames low.

Utrzymuj niski ptomien, czy maty ptomien, tak jak to powiedziates.
Zeby sie pyrkato tylko.

Na wolnym ogniu.

Natomiast ten zar, o ktéorym wspomniates, to bedzie ember.
Ember.

Tak, i embers to sa wtasnie te...

Wegietki.

Takie rozrzazone wegietki, tak.

Czyli grill over the embers.

Grill over the embers.

To co zaobserwowatem ostatnio to to, ze lubimy uzywac aluminiowych tacek na grilla.

Po angielsku to bedzie use aluminum trays.
Use aluminum trays.

Z tym, ze wyraz aluminum jest amerykanski.
Czyli aluminum foil.

Aluminium foil.

To folia aluminiowa, to mozecie wiedziec.
Ziemniaczki zawingc.

O Jezu, ziemniaczki to jest najlepsza czesc.
A Brytyjczycy powiedza tin foil.

Tin foil.

Czy pamietasz Aniu i wystuchacze co to jest tin?
Wtasnie w brytyjskim, angielskim.

Machine-generated and may

o . 4/7
contain inaccuracies.

Podtranscript.com



https://podtranscript.com

[Transcript] Kwadrans na angielski / KNA: Lekcja 256 (grillowanie)

No to jest puszka?

Zgadza sie, tak, to jest wlasnie puszka.
Wiec tin foil, folia puszkowa.

Amerykanie maja aluminum foil.

Folia puszkowa mi sie bardziej podoba.

Jak powiesz, pot6z jedzenie na grillu.

No bo juz mamy wszystko chyba przygotowane.
Put the food on the grill.

That's it. Put the food on the grill.

Mozemy tez zatozy¢ pokrywe.

Czyli put the lid on.

Put the lid on.

I tutaj taka uwaga, czy bedzie jakas$ réznica,
jesli powiem put on the lid?

Czy to jest poprawnie?

I don't know.

Put on the lid. Put the lid on.

Nie mam pojecia.

Nie?

Nie bedzie zadnej réznicy.

I tak i tak zadziata.

I ta i ta wersja jest poprawna.

Czyli mozemy powiedzie¢ i put on the lid

i chop up the veggies, i chop the veggies up.
To tez bedzie poprawnie.

Wiec mamy nasza pokrywe, ale czasami chcemy ja zdjaé.
Czyli keep the lid off.

Keep the lid off.

Tak, wiec nie zakladaj pokrywy.

No dobra, jak juz jest wszystko na grillu,

to trzeba to obracac od czasu do czasu.

Jak powiemy obrd¢ to jedzenie?

Obrd¢ hamburgera, czy obroc kietbasa?
Flip.

Flip jest bardzo dobrym wyborem.

Mozna tez turn over.

Przewrdcié, no.

Ale flip over zadziata jeszcze lepie;j.

Czyli flip over the burgers.

Flip over the burgers.

I warto wtedy pilnowacé tego grilla.

Jest taki zwykle jeden osobnik, ktory z tym zajmuje.
Tak.

I to jest ciekawe, bo zazwyczaj to sa panowie.
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A dlaczego to ciekawe?

Ministrz Grilla, zazwyczaj to jest jakis pan.
Mysle, ze jest jakos zwiazane z elementem ognia.
OK.

I rozpalania tego catego procesu,

ktory bywa czasami skomplikowany.

Albo zmudny.

Trzeba umies¢ to zrobi¢ tak.

Nie jest to proste.

W kazdym razie.

Takie pilnowanie grilla,

czy pilnowanie ognia podtrzymywania tego pomienia,
to bedzie tend the grill.

Tend the grill.

Albo tend the fire.

Tend the fire.

To juz tak na obozowisku jakbysmy byli.
Jak na obninsku.

To jest moja ulubiona forma.

Ognisko, bardziej niz grill.

No wtasnie.

To trzeba zdecydowanie tend the fire.

I w ostatniej czesci przygotowatem kilka narzedzi,
ktore sie przydaja na grilla.

Przydaja sie szczypce przede wszystkim, prawda?
Tak.

Czyli tongs.

Tongs.

I jakas szpatutka ewentualnie, prawda?
Czyli spatula.

Patula.

[ jest jeszcze jeden piekny wyraz skewer.
Skewer.

Tak.

Skewer to jest rozen,

taki element metalowy albo drewniany,

na ktdéry nadziewamy cos.

Czesto szaszlyki,

zeby zrobi¢ potrzebny jest wlasnie skewer.
Oke;j.

Skewer.

Tak, to jest szpikulec na szasztyki.

Przy okazji, jak sa szaszlyki?

Nie mam pojecia.
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Kebab.

Nie, no really?

Tak, kebab.

Tak, i sis¢ kebab.

Kebab to sa inne rzeczy.

Kebab inaczej wyglada na watyku.

Kebab i sis¢ kebab.

Szasztyki sie sa z warzywami,

a kebab jest bez warzyw.

Tylko miesko.

Jakby hello.

That's English for you.

Tak to zostato rozwigzane.

Czas zagasiC ogien, czyli put out the fire.

Put out the fire najwazniejsze.

I posprzatac.

Clean up.

Niestety.

Clean up.

Dlatego sie jednorazowych talerzy uzywa na grillu.
Ojej, ale gdzie ekologia?

Na koniec trzeba jeszcze wyszorowac grilla.
Dlatego te tackie aluminiowe sa takie popularne.
Szorowanie to bedzie scrape down the grill.
Takze jak widzicie bardzo duzo czasownikow frejzalowych, prawda?
Scrape down, clean up, put out, turn on.

Duzo tego.

Smacznego grilla.

Czy o czym$ zapomniatem?

Nie.

Excellent.

Do zobaczenia.

Materiale bonusowym znajdziesz wyrazenia zwiazane z miesem,
ktore zazwyczaj laduje na grillu.

Oraz smakami, jakie opisuja potrawy grillowane.
Za tydzien czeka na selekcja powtérkowa z loddw,
placu zabaw i gier na swiezym powietrzu.

Na pewno wrzucimy jaki$ dialog, ktéry by nam spigt te wszystkie tematy.

A czekajac na kolejny odcinek, keep on learning English.
Zobaczmy sie jeszcze na kolejnym odcinku.

Do zobaczenia!

Czesc!
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